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ISTITUTO D’ ISTRUZIONE SECONDARIA SUPERIORE

"C. AGOSTINELLI”
 Comprensivo: LICEO CLASSICO – SCIENTIFICO – I.T.C. - IPSIA - IPSSS - IPSSAR 

Via Ovidio– 72013 CEGLIE MESSAPICA (Br)
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	e-mail: bris006001@istruzione.it Segr.  0831 377890- Fax 0831 379023, www.istitutoagostinelli.it


Prot. n. 4416 /C14       





Ceglie Messapica, 06.05.2013
                                                                                                          Spett.le ditta DI.A. s.r.l.
Viale Magna Grecia Z.I.

70020 Cassano delle Murge (BA)
Spett.le ditta Spinel Caffè s.r.l.

Via Provinciale Tuglie-Parabita

73052 Parabita (LE)

Spett.le ditta DI. AL.VENDING

Via Paolo Borsellino, 10

73052 PARABITA (LE)

Spett.le ditta

Pellegrino Vending
Via Di Vittorio, Z.I.

73010 Zollino (LE)
Spett.le Gada Gatto 
Distribuzione Automatica

Via San Giuseppe, 15

73052 Parabita (LE)

Oggetto: Bando di gara per l’affidamento del servizio di ristoro mediante distributori automatici presso le sedi:

· IPSSAR via Ovidio
· IPSSAR via Bellanova

· IPSSAR  C.da Galante ex Ostello

· IPSSAR   Nuova  sede  C.da Galante

· IPSIA via Giustino Fortunato

· IPSSS Viale Risorgimento

· Liceo Classico/ Scientifico  via Sacerdote Mastro

BANDO DI GARA

1. PREMESSA

E’ indetta una gara d’appalto per l’assegnazione  del servizio per l’erogazione di bevande calde, bevande fredde e snack mediante l’installazione e gestione di distributori automatici. Il servizio distributori automatici, oggetto della gara, è rivolto ai seguenti utenti: studenti, docenti, personale non docente, genitori, visitatori autorizzati.

L’utenza totale è stimata in numero 1.300 persone circa.

Gli spazi (intesi come locali e loro pertinenze) dei distributori automatici ed i relativi impianti fissi sono di

proprietà dell’Amministrazione Provinciale di Brindisi.
2. MODALITA’ DI PRESENTAZIONE DELLE OFFERTE
Le offerte dovranno pervenire, entro e non oltre il giorno 27.05.2013 alle ore 13,00 presso l’ I.I.S.S. “ C. Agostinelli “- Via Ovidio s.n. – 72013 Ceglie Messapica (BR), anche tramite posta certificata (BRIS006001@.PEC.istruzione.it)
La presentazione dell’offerta dopo il termine stabilito determinerà l’esclusione dalla gara. Farà fede il timbro di protocollo dell’Istituto. L’offerta presentata non potrà essere ritirata, modificata o sostituita con altre e dovrà attenersi alle seguenti modalità:

 - il plico dovrà recare la dicitura:

“OFFERTA PER L’ INSTALLAZIONE E GESTIONE DEI DISTRIBUTORI AUTOMATICI ”.
- il plico dovrà contenete al suo interno:

BUSTA  A: 
con la dicitura: “DOCUMENTAZIONE PER L’AMMISSIONE ALLA GARA DISTRIBUTORI AUTOMATICI”  contenente:
1) dichiarazione, sottoscritta dal titolare /legale, dalla quale risulti Sede, ragione sociale, attività della ditta;

2) fotocopia della carta d’identità del legale rappresentante debitamente firmata;

3) autocertificazione, dalla quale risulti l’iscrizione alla CCIAA, da almeno due anni dallo svolgimento dell’attività specificata attinente al presente appalto, e le generalità dei vari rappresentanti;
4) autocertificazione dalla quale risulti:

· che la ditta non si trovi in stato di fallimento, di liquidazione di cessazione di attività, di concordato preventivo, di sospensione dell’attività commerciale;

· che nei confronti dell’amministratore o dei rappresentanti legali della ditta non sia stata pronunciata condanna con sentenza passata in giudicato per qualsiasi reato che incida sulla moralità professionale per delitti finanziari;

· che la ditta sia in regola con obblighi relativi al pagamento dei contributi previdenziali ed assistenziali a

favore dei lavoratori ed al pagamento di imposte e tasse secondo la legislazione vigente.
5) dichiarazione di aver preso visione del capitolato e dello schema di disciplinare e preliminare d’atto e di

accettarne le clausole e le penali e di aver preso visione dei locali dove sarà svolto il servizio stesso;

6) elenco di eventuali esperienze nella conduzione di simile servizio nelle scuole;

7) copia della Certificazione di Qualità ISO 9001 relativa alla Ditta;
L’assenza della certificazione richiesta comporterà la mancata sottoscrizione del relativo contratto, se entro la data della stipula dello stesso non venisse prodotta;
8) dichiarazione di essere in regola con gli obblighi previdenziali (DURC);
9) piano H.A.C.C.P. ;

10) impegno a effettuare  nei tempi e modi previsti i necessari versamenti annuali dovuti all’Ente Provincia di Brindisi proprietaria dei locali dell’istituto, nel rispetto del regolamento dell’Amministrazione Provinciale di Brindisi in materia e del presente bando di gara.
11) Ai sensi dell’art.3 comma 2 Legge 136 del 16/8/2010 i pagamenti destinati ai fornitori di beni e servizi, saranno eseguiti tramite conto corrente bancario o postale (accesso presso banche o Poste Italiane) DEDICATO, anche in via non esclusiva. 
BUSTA B:

con la dicitura “OFFERTA ECONOMICA” contenente l’offerta economica rappresentata dall’Allegato B, compilato integralmente e sottoscritto dal titolare/legale rappresentante.

I prezzi dell’offerta devono essere comprensivi di ogni onere a carico del gestore e dell’IVA.

L’offerta e la documentazione presentata a corredo rimarranno in possesso dell’Amministrazione. Le modalità di cui sopra dovranno essere tassativamente rispettate, pena la nullità dell’offerta.

Si procederà all’aggiudicazione della gara anche in presenza di una sola offerta purché ritenuta congrua per

qualità dei prodotti offerti e per l’offerta economica di beni e/o servizi a favore dell’Istituto.

3. COMPARAZIONI DELLE OFFERTE E CRITERI D’AGGIUDICAZIONE
La gara viene esperita secondo il criterio dell’offerta più vantaggiosa mediante la comparazione dei prezzi e della qualità dei prodotti.
La procedura si realizzerà attraverso i seguenti passaggi:
a) ammissione dei concorrenti alla gara;
b) apertura delle buste che avverrà in seduta pubblica il giorno 30 maggio  2013  alle ore 1030
La Commissione Tecnica composta dal D.S., D.S.G.A. e dal responsabile dell’ Ufficio Tecnico, apre la busta contenente la Documentazione richiesta, valuta i requisiti e decide sull’ammissione dei concorrenti alla gara.
c) predisposizione e redazione della graduatoria.
La Commissione Tecnica apre la busta contenente l’offerta economica dei soli concorrenti in regola con la

documentazione e predispone una graduatoria. L’offerta più vantaggiosa sarà individuata mediante

l’applicazione dei seguenti criteri: 
1. Contributo volontario in favore dell’Istituto (massimo punti 30):

                                                              € 3.000,00 annuali: punti 10;

· da € 3.000,00 a € 3.500,00: punti 15

· da € 3.500,00 a € 4.000,00: punti 20
per ogni 100,00 euro in più oltre € 4.000,00 e per l’eventuale offerta migliorativa di beni e/o servizi a favore della scuola  sarà assegnato un ulteriore punteggio da 1 a 10 punti

2. Qualità e prezzi dei prodotti (massimo punti 20):
Saranno assegnati massimo punti 20 sulla base della qualità  del prodotto e dei relativi prezzi offerti al pubblico di cui alla tabella Allegato B. 
La Commissione, quindi, procederà alla redazione della graduatoria.

In caso di parità, si considera precedente in graduatoria la ditta con il più basso numero di protocollo.

 a) Approvazione gara e pubblicazione della graduatoria.

La graduatoria sarà pubblicata all’Albo dell’Istituto e sul Sito web (www.istitutoagostinelli.it). La graduatoria potrà essere utilizzata per la scelta di eventuali ulteriori contraenti, ove i precedenti contratti vengano risolti per qualunque causa;
 b) Aggiudicazione definitiva della gara;
Il Dirigente Scolastico procederà all’aggiudicazione definitiva della gara al concorrente primo collocato in graduatoria e comunicherà all’Amministrazione Provinciale di Brindisi gli estremi dell’aggiudicatario, trasmettendo copia del contratto con l’individuazione del soggetto affidatario.
 c) Sottoscrizione dell’atto e produzione delle certificazioni;
La ditta appaltatrice dovrà sottoscrivere il contratto, il DUVRI e produrre tutte le certificazioni di legge previste in tali atti, ivi compresa copia della Polizza Assicurativa; 
 d) Adempimenti  dell’Amministrazione Provinciale;
L’Amministrazione Provinciale,  a seguito dell’espletamento della gara e della comunicazione da parte della scuola della Ditta aggiudicataria,  predisporrà gli atti di propria competenza nel rispetto del regolamento interno, richiedendo alla ditta quanto previsto e il relativo contributo volontario annuale.
Successivamente si procederà all’attivazione del servizio.
4. OBBLIGHI DA ASSUMERE DAL VINCITORE DELLA GARA:
a) Provvedere a propria cura e spese quanto necessario all’ottenimento di tutte le autorizzazioni amministrative    compreso il rilascio dell’eventuale autorizzazione sanitaria;
b) Realizzare l’arredo del/i locale/i e relative opere necessarie per l’espletamento del servizio, nel pieno rispetto  del DUVRI ai sensi del D.lg 81/2008;
c) Fornire prodotti di prima qualità (nota marca) ;

d) Esercitare personalmente o con dipendenti regolarmente assunti l’attività appaltata;
e) Stipulare polizza assicurativa, con compagnia di rilevanza nazionale, per danni che dovessero derivare all’Istituto e/o a terzi, cose e persone, in relazione all’espletamento dell’attività di cui alla convenzione;
f) Pagamento a favore dell’Istituto, ogni anno, entro Maggio, a titolo di contributo, di una  somma non inferiore a   € 3.000,00  con ulteriore aumento del 3% (tre%) annuo. 
5. DURATA DEL CONTRATTO

La durata del contratto è stabilita in anni TRE dalla stipula e non può intendersi tacitamente rinnovabile, fatti salvi eventi eccezionali (soppressione dell’Istituto, accorpamento, e/o chiusura plessi, ecc) che potrebbero determinare una durata inferiore ai tre anni previsti senza oneri aggiuntivi per la scuola.
6. UBICAZIONE

Sono previsti 30 punti di ristoro secondo la seguente ubicazione:
· IPSSAR via Ovidio n. 3 punti di ristoro ( n. 2 primo piano e n. 1 secondo piano)
· IPSSAR via Bellanova n. 2 punti di ristoro ( piano terra)
· IPSSAR  C.da Galante ex Ostello n. 2 punti di ristoro ( piano terra)
· IPSSAR   Nuova  sede  C.da Galante n. 2 punti di ristoro ( piano terra)
· IPSIA via Giustino Fortunato n. 2 punti di ristoro ( piano terra)
· IPSSS Viale Risorgimento n. 2 punti di ristoro ( piano terra)
· Liceo Classico/ Scientifico  via Sacerdote Mastro n. 2 punti di ristoro ( piano terra)
Sono messi a disposizione della gestione e a suo carico, i locali per la realizzazione dei servizi richiesti, acqua potabile, energia elettrica previo relativo contributo all’Amministrazione  Provinciale di Brindisi.
7. TRATTAMENTO DEI DATI

Ai sensi dell’art. 13 del D.Lgs 196/03 si informa che i dati personali forniti e raccolti in occasione del presente procedimento verranno utilizzati esclusivamente in funzione e per i fini del presente procedimento. In relazione ai suddetti dati l’interessato può esercitare i diritti sanciti dall’art. 7 dello stesso decreto. Il titolare del trattamento dei dati è il Dirigente Scolastico Prof.ssa Angela ALBANESE. Il responsabile del trattamento dei dati è il DSGA Dott. Alessandro NEGLIA








IL DIRIGENTE SCOLASTICO
                                                                                                           Dott.ssa Angela ALBANESE
ALLEGATO A
CAPITOLATO DI GARA
1. Tipologia del servizio:
 I distributori funzionanti a moneta devono essere dotati di sistema automatico di erogazione del resto. 

 Le macchine devono essere conformi, per caratteristiche tecniche ed igieniche, alle normative vigenti in materia. I distributori devono essere nuovi. Su ogni macchina dovranno essere ben visibili le etichette con l’indicazione della marca e la composizione dei prodotti oggetto di distribuzione. Le macchine devono essere dotate di sistema software che preveda una temperatura di sicurezza che inibisca la vendita dei prodotti food nel caso la temperatura prevista venisse superata. I distributori di bevande fredde e snack devono essere del tipo a due temperature regolabili. I distributori di bevande calde devono dare la possibilità di regolare la quantità di zucchero.

a).  Il funzionamento dei distributori automatici deve essere garantito dal 1° settembre di ogni anno scolastico
b). Rimangono a carico della gestione: la pulizia e la rimozione dei rifiuti, la manutenzione ordinaria e   straordinaria, sia dei distributori che degli impianti idrici ed elettrici;

c). Le interruzioni dal servizio per causa di forza maggiore non danno luogo a responsabilità;
d) Il contraente dovrà assumere l’impegno di installare in prossimità dei distributori automatici appositi contenitori per la raccolta differenziata e provvedere al conseguente smaltimento.
2. La durata del contratto è stabilita in anni TRE dalla stipula e non può intendersi tacitamente rinnovabile, fatti salvi eventi eccezionali (soppressione dell’Istituto, accorpamento, e/o chiusura plessi, ecc) che potrebbero determinare una durata inferiore ai tre anni previsti senza oneri aggiuntivi per la scuola.
3. Prodotti da erogare

I prodotti posti in vendita dovranno essere di prima qualità, completi di relativa scheda indicante la

composizione ed il valore nutrizionale. Essi, inoltre, dovranno appartenere a marche primarie di rilevanza

nazionale e rispondere a rigorose norme igienico sanitarie: la mancata qualità o non corrispondenza alle

norme sanitarie degli stessi contestata per almeno 3 volte potrà costituire motivo di risoluzione del contratto.

4. Aggiornamento dei prezzi

Il mantenimento dei prezzi fissati all’inizio attività potrà essere aggiornato annualmente solo previa autorizzazione del Consiglio d’Istituto.

5. Assicurazione

Il gestore, all’inizio dell’attività, dovrà essere in possesso di una polizza di assicurazione stipulata con compagnia di rilevanza nazionale, per danni dovuti all’espletamento del servizio o/a cause ad esso connesse, che derivassero all’Istituto e/o a terzi, cose e persone.

6. Spese inerenti il servizio

Tutte le spese relative al servizio richiesto sono interamente a carico della gestione. L’ Istituto è sollevato da

qualsiasi responsabilità nei confronti dei fornitori del gestore.
7. Subappalto

Non è consentito il subappalto, nemmeno parziale, del servizio oggetto della presente convenzione, pena la

rescissione del contratto.

8. Documentazione

Prima della stipulazione del contratto, il gestore dovrà consegnare alla segreteria dell’Istituto copia autentica

della documentazione richiesta.
9. Responsabilità

L’Istituto è sollevato da qualsiasi responsabilità in caso di furto, incendi o di qualsiasi altro evento che possa

danneggiare i prodotti, materiale, attrezzature e macchinari della gestione. Ogni responsabilità, sia civile che

penale, per danni, in relazione all’espletamento del servizio, derivasse all’Istituto o a terzi, cose o persone, si

intenderà, senza riserva o eccezioni, a totale carico della gestione.

10. Personale utilizzato

Il servizio sarà svolto dal gestore della ditta e/o da eventuale personale alle sue dipendenze, a completo suo

carico ed in regola con le norme assistenziali, previdenziali e contrattuali, sollevando l’Istituto da qualunque

responsabilità. Il personale individuato dalla suddetta ditta dovrà essere preventivamente comunicato alla

Scuola, previa consegna credenziali ed anche eventuali cambi di personale addetto al servizio. Pari obblighi si assume il gestore in ordine della puntuale osservanza di tutte le norme concernenti la sicurezza, l’igiene del lavoro e la salute degli eventuali collaboratori.
11. Qualità

Tutti i prodotti dovranno essere di ottima qualità, delle marche conosciute a livello nazionale. I prodotti dovranno essere nazionali o di ambito CEE. La composizione dei prodotti posti in vendita deve essere dichiarata ed esposta al pubblico.
La ditta aggiudicatrice dovrà essere in possesso della certificazione di qualità ISO 9001.

12. Rescissione anticipata del contratto
La mancata erogazione dei contributi annui dovuti all’Amministrazione Provinciale di Brindisi e/o a favore della scuola comporterà l’anticipata rescissione del contratto senza costi aggiuntivi per l’Istituzione Scolastica.
13. Diritto di controllo

E’ diritto del Dirigente Scolastico, o di un suo delegato effettuare, in qualsiasi momento e senza preavviso e con le modalità che riterrà opportuno, controlli per verificare la rispondenza del servizio della gestione alle

prescrizioni contrattuali.
14. Contestazioni

In caso di esito negativo di una azione di controllo, il Dirigente Scolastico contesterà subito per iscritto il fatto al gestore. Il concessionario si uniformerà alla prescrizione ricevuta, entro tre giorni dalla notifica.

15. Controversie

Per qualsiasi controversia o divergenza qualora non si addivenga a bonario accordo extragiudiziale, si intende competente il foro di BRINDISI.

Il presente Bando di Gara è stato pubblicato all’Albo della Scuola  e sul sito web (www.istitutoagostinelli.it) in data 06.05.2013.
Data_____________________









Firma____________________________
ALLEGATO B
Elenco prodotti

	DESCRIZIONE PRODOTTO

	PREZZO

	BEVANDE CALDE

	

	CAFFÈ ESPRESSO

	

	CAFFÈ CORTO DECAFFEINATO

	

	CAFFÈ ESPRESSO LUNGO

	

	CAFFÈ MACCHIATO

	

	CAFFÈ DECAFFEINATO

	

	CAFFÈ MACCHIATO DECAFFEINATO

	

	CAPPUCCINO

	

	CAPPUCCINO DECAFFEINATO

	

	CAPPUCCINO CON CIOCCOLATO

	

	CIOCCOLATA CALDA

	

	THÈ AL LIMONE CALDO

	

	LATTE MACCHIATO

	

	CAMOMILLA


	


ALLEGATO B
Elenco prodotti

	BEVANDE FREDDE
	

	ACQUA MINERALE NATURALE IN BOTTIGLIETTE PET DA 50 CL.
	

	ACQUA MINERALE EFFERVESCENTE IN BOTTIGLIETTE PET DA 50 CL.
	

	COCA COLA IN LATTINA
	

	ARANCIATA IN LATTINA
	

	THE LIMONE IN LATTINA
	

	SNACK SALATI – DOLCI CONFEZIONATI – FRUTTA- YOGURT
	

	CIPSTER
	

	CRIK E CROK
	

	FONZIES
	

	PATATINE CLASSICHE
	

	TUC PICCOLO
	

	TUC GRANDE
	

	CICCOLATO MILKA
	

	MERENDINE FIESTA
	

	MERENDINE KINDER DELICE
	

	SUCCO DI FRUTTA  YOGA IN CARTONE
	

	SUCCO DI FRUTTA DERBY
	

	TARALLINI
	

	TARALLUCCI
	

	BISCOTTI RINGO
	

	KINDER BUENO
	

	SCROCCHIARELLE
	

	PRALINE M&M
	

	PRODOTTI SENZA GLUTINE
	

	Contributo annuale offerto a favore della scuola
	

	OFFERTA MIGLIORATIVA DI BENI E/O SERVIZI
	


Data_____________________









Firma____________________________
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